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연구분야

연구주제 1) 고부가가치 식품/화장품/의약 소재 생산을 위한 고효율 미생물 세포공장 기술 확립

 미생물을 이용한 고부가가치 식품, 화장품, 의약품 소재 생산

 GRAS 미생물의 유전자 도구 및 유전자 회로 개발

 다중오믹스 기반 식품미생물의 특성 분석



연구주제 2) 식품공정제어를 위한 바이오센서 개발

 농약 및 중금속 오염원을 감지할 수 있는 바이오센서 개발

 식중독 유발 바이러스 검출을 위한 RNA 기반 바이오센서 개발



연구주제 3) 마이크로바이옴 기반 프로(포스트)바이오틱스 연구

 장내 프로바이오틱스의 cell-cell communication 기작 연구

 기능성 포스트바이틱스 발굴
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